Willkommen im
Restaurant-Café Leonar!

Seit 2008 vereinen wir traditionelle Gastfreundschaft mit moderner Vielfalt -
direkt im Herzen des historischen Grindelviertels. Auch wenn unser Haus
nicht koscher gefiihrt wird, spiegelt sich der besondere Charme unseres
Quartiers in einer weltoffenen, entspannten Atmosphare wider.

Ob fiir einen entspannten Start in den Tag mit unserem reichhaltigen
Friihstiick, eine genussvolle Pause beim Mittagstisch, Kaffee und
hausgemachten Kuchen am Nachmittag oder ein stimmungsvolles

Abendessen: Lassen Sie sich von unserer internationalen Kiiche begeistern!

Feste feiern & Raume mieten
Suchen Sie den passenden Rahmen fiir Ihre Veranstaltung?
Ob Hochzeit, Geburtstag, Workshop oder Seminar - unseren
Veranstaltungsraum im hinteren Bereich des Leonars kénnen Sie flexibel fiir
lhren Anlass mieten. Sprechen Sie unser Team vor Ort gerne einfach an!

Wir wiinschen Ihnen eine wunderbare Zeit bei uns und guten Appetit.



* PIZZA & PANE ~

DIENSTAG - SAMSTAG

14:00 - 22:00 UHR

MARGHERITA 13,00 €

TomatensolRe / Fior di Latte /
Parmigiano Reggiano

BURRATA 16,50 €

TomatensofRe / Fior di Latte / Cherrytomaten /
Rucola / Parmigiano Reggiano / Burrata

NAPOLI 1650 €

TomatensoRe / Fior di Latte /
Sardellenfilets / Oliven

PARMA 18,50 €

Tomatensofe / Fior di Latte / Rucola /
Parmigiano Reggiano / Parmaschinken

BUFFALO 1550 €

TomatensoRe / Fior di Latte /
Mozzarella di Bufala Campana

SALAME PICCANTE  1750¢

Tomatensofle / Fior di Latte /
Salami Piccante / Schafskase / Jalapefios

SALAME 1550 €
TomatensoRe / Fior di Latte /

Salami

NDUJA 1750 €

Tomatensofe / Fior di Latte /
Nduja (pikante, italienische Wurst) /
Rotweinschalotten

TUNA 16,00 €

TomatensoRe / Fior di Latte /
Thunfisch / Zwiebeln

PROSCIUTTO COTTO '650¢

TomatensoRe / Fior di Latte /
Kochschinken / Artischocken

PILZGARTEN 17,50 €

Steinpilz-Schmand / Fior di Latte /
Pilzvariation / Triiffelol / Petersilie

CAPRA 17,00 €

Schmand / Fior di Latte / Ziegenkase /
pochierte Birnen / karamelisierte Walniisse
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«~ LEONAR MEZZE ~

Kleine und groRere Kostlichkeiten,
perfekt zum Teilen und gemeinsamen Genielen.

KLASSIKER

FALAFEL 18,00 €

Tahinacreme / Hummus /
Babaghanoush / roter Krautsalat /
hausgebackenes Pitabrot

AUBERGINEN- 2190¢€
LASAGNE

Salbei / Tomate / Mozarella /
kleiner Beilagensalat

SHAKSHUKA 17,50 €

3 Eier in Paprika-Tomatensauce /
hausgebackenes Pitabrot
auf Wunsch Sucuk + 2,50 €

GRATINIERTER 16,50 ¢
FETAKASE

Auberginen / Tomaten / Zucchinigemise /
hausgebackenes Pitabrot inklusive

FISCH & FLEISCH

KABELJAUFILET 14,50 €

cremiger Spinat / Kartoffelpiree /
Beurre blanc / Kapern

PULPO 18,00 €
geraucherte Paprika / Misoschaum /
Soja / rote Zwiebeln

WIENER SCHNITZEL '6°0¢

cremiger Gurkensalat / Preiselbeeren /
Kartoffelstroh / Petersilie

WOLFSBARSCHFILET '400€

Auberginencreme / Safran /
Krautersalat

THUNFISCHSTEAK 14,50 €

rare / Pico de Gallo /
Ponzu / Koriander

LAMMFILET 1850€

Ratatouille / Kartoffeln /
Chimmichurri
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~ LEONAR MEZZE ~+

HUMMUS* 450¢
Olivendl / Petersilie / Tahinacreme
BULGURSALAT 850 €
rote Linsen / Weintrauben /

Schafskdsecreme

BURRATA 890 ¢

alter Balsamico / Rucola /
Kirschtomaten / Olivendl

SMASHED 600¢
CUCUMBER SALAD*

Misomarinade / Sesam Crunch

ROTKOHLSALAT* 450 €

Karotten / Chilli / Granatapfel /
Sonnenblumenkernen

BABAGHANOUSH 500€
Walnisse / Granatapfelkerne / Petersilie
FRITTEN* 5,50 €
+ Mayo oder Ketchup je 1,50 €

FALAFEL* 550€

3 Ballchen auf Hummus / Tahinacreme

BUNTER 700€
TOMATENSALAT *

alter Balsamico / rote Zwiebeln /
Basilikum / Olivendl

PIMENTOS* 650 €
mit Meersalz

GESCHMORTER 750 €
BERGPFIRSICH

Gorgonzola / Rinderbacon /
Walniisse / Thymian

SCHOPSKA SALAT 600€

Tomaten / Gurken / Paprika / Zwiebeln /
Olivendl / Petersilie / viel Feta

DATTELN IN SPECK 650 ¢

Rosmarin / Rinderbacon

SUSSKARTOFFEL- 650 €
FRITTEN*

hausgemachte Gewiirzmischung
+ Mayo oder Ketchup je 1,50 €

PITABROT®* 3 stiick 150 €

hausgebacken im Steinofen

DESSERTS

TAHINA EISCREME 750 €

hausgemacht aus Sesampaste
mit Dattelsirup und karamellisierten Niissen

TIRAMISU 850 <€

hausgemacht mit Amaretto,
serviert im Glas
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* vegane Gerichte
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